INFORMATIHA AKG Tablazatkezeles

Etlap

Egy étteremnek j6 arakat és egészséges ételeket kell biztositania, hogy versenyben
maradhasson a konkurenciaval.

Egy étterem étlapjanak alapadataibdl kell mentiket 6sszedllitania, valamint akcios
és kedvezményes arakat meghataroznia. A forrasdllomanyban rendelkezésre all-
nak ételkategoridkba rendezetten az ételek megnevezései, egy-egy adag energiaér-
téke, szénhidratmennyisége és ara.

Téablazatkezel$ program segitségével oldja meg a kovetkez6 feladatokat!

A megoldas soran vegye figyelembe a kovetkezSket!

Segédszamitasokat az O oszloptdl jobbra, illetve a 60. sortdl lentebb végezhet.
Amennyiben lehetséges, a megoldads soran képletet, fliggvényt, hivatkozast
hasznaljon, hogy az alapadatok moédositasa esetén is a kivant eredményeket
kapja!

A részfeladatok kozott van olyan, amely egy kordbbi kérdés eredményét hasz-
nélja fel. Ha a korabbi részfeladatot nem sikertilt teljesen megoldania, hasz-
nélja a megoldasat tgy, ahogy van, vagy irjon be egy valdszintinek tiné ered-
ményt, és azzal dolgozzon tovabb! Igy ugyanis pontokat kaphat erre a részfel-
adatra is.

Toltse be az etlapforras.txt tabulatorokkal tagolt, UTF-8 kodolast szovegtéjlt
a tablazatkezel6be az Al-es cellatol kezd6déen! Munkéjat etlap néven mentse
el a tablazatkezel6 alapértelmezett formatuméban!

A tablazat F oszlopdban az egyes ételek eredeti arai talalhatok. Az akcids arat
az étterem tulajdonosa ugy kéri, hogy az eredeti ar 20%-kal csokkentett érték-
ének egészrészét vegyitik, és ennek utolsé szamjegyét cseréljiik kilencesre! En-
nek megfelel6en hatarozza meg a G oszlopban az akcios arat az egyes ételekre!

A K29-es cellaban hatarozza meg a legnagyobb akcios arat!

A K30-as cellaban hatarozza meg a legnagyobb akcits ara étel nevét (ha tobb
ilyen étel is van, akkor azok koziil barmelyikét)!

Minden nap hdrom meniibél vélaszthatnak a vendégek. Ezek a tablazatban az
I oszloptdl kezd6dGen talalhaték. Minden menti harom ételbdl all. Az ételek a
B oszlopban taldlhaté sorszamukkal azonosithatok. A ] oszlopban (J5:]7;
J13:J15; J21:]23 tartomanyokban) masolhaté képlet segitségével hatarozza meg
az | oszlopban szerepld sorszdmhoz tartozé ételek megnevezéseit!
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Tablazatkezeles

A K oszlopban masolhat6 képlet segitségével jelenitse meg a meniikhoz tar-
tozo ételek akcids arait!

Az N oszlopban masolhat6 képlet segitségével hatarozza meg a mentihoz tar-
tozo ételek energiaértékét! Az egyes ételek energiaértéke a D oszlopban talal-
hato.

Az N9; N17; N25 celldkban hatarozza meg az egyes meniik Osszes energia-
mennyiségét!

A K9; K17; K25 cellakban hatdrozza meg az egyes mentik arait! A mentiar a
mentiben szerepld ételek akcids ardnak Osszegébdl, annak szazasokra lefele
torténd kerekitésébsl adodik.

A K10; K18; K26 cellakban hatarozza meg 20 adag menti arat! Ebben az esetben
a mentiarbodl tovabbi 10% kedvezményt kell szamolni!

Formazza a tdblazatot az alabbi leirds és a minta szerint:

a. Azels6 sor és az els6 oszlop cellait igazitsa kozépre!

b. Az els6 oszlopban taldlhaté kategérianeveket allitsa félkovér bettstilu-
sura!

c. AzF, GésK oszlopban talalhat6é szdmértékek ezres tagolassal, tizedesje-
gyek nélkiil és ,Ft” mértékegységgel jelenjenek meg!

d. Az A oszloptdél az N oszlopig allitson be olyan oszlopszélességet, hogy
minden adat olvashat6 legyen!

e. Az oszlop cellainak stilusat és igazitasat allitsa be a mintanak megfele-
16en!

f.  A7Joszlop celldit igazitsa a mintdnak megfelelGen!

g. A mentiket szegélyezze a minta vastag vonaldnak megfelel6en!

h. Az egyes ételcsoportokat - a minta szerint - vastag vonallal szegélyezze!

Készitsen kiilon lapra oszlopdiagramot, amin az egyes desszertek energiaér-
téke olvashato le! A diagram cime legyen , Desszertek energiatartalma (kcal)”!
A diagramhoz ne tartozzon jelmagyarazat! A vizszintes tengelyen az ételek
neve legyen olvashato!

A diagramon eltérd szinezéssel emelje ki a legkisebb és a legnagyobb energia-
értékd desszerthez tartozo oszlopot! (A szinezéssel torténé kiemelésnek nem
kell kovetnie az alapadatok esetleges valtozasat.)



INFORMATIHA AKG------------------—--——--— Tahlazatkezelés

A B c | D E | F G
1 kategoria SSZ. megnevezés keal szénhidrat ar akcios ar
2 Levesek 1 Almaleves 130 9 550 Ft 449 Ft
3 | 2 Feherboros gombakrémleves 120 4 550 Ft 449 Ft
4 | 3 Fokhagymakrémleves 360 8 550 Ft 449 Ft
5| 4 Gyumolcsleves 120 14 550 Ft 449 Ft
6 | 5 Malnakrémleves 90 6 550 Ft 449 Ft
7 | 6 Paradicsomleves 310 9 600 Ft 489 Ft
8 | 7 Péréhagyma krémleves 360 8 550 Ft 449 Ft
9 | 8 Szederkrémleves 110 5 550 Ft 449 Ft
10 | 9 Szilvaleves 110 12 550 Ft 449 Ft
11 10 Tarkonyos csirkeraguleves 290 9 600 Ft 489 Ft
12| Fozelékek 11 Kapros tokfézelék vagdalttal 440 23 880 Ft 709 Ft
13 | 12 Parajfézelék vagdalttal 520 7 920 Ft 739 Ft
14| 13 Rantott csirkemell meggymartassal 490 13 1040 Ft 839 Ft
15 14 Saskafézelék titkértoiassal 290 6 840 Ft 679 Ft
Meniik
A menii
1 Almaleves 449 Ft 130
22 Majjal toltott rantott pulykamell salataval 879 Ft 490
57 Turés palacsinta eperontettel 389 Ft 240
1 adag ara: 1700 Ft 1 adag kaldriatartalma 860
20 adag ara (10% kedvezménnyel) 30 600 Ft
B menii
10 Tarkonyos csirkeraguleves 489 Ft 290
AR Merhan ciilt hralklali eqaittal QRO AN




